dal 1937

FRATINO

CANTINE

Ternole

Osco Rosato IGT

Largo Tornola e il cuore di Termoli. Adiacen-
te alla cattedrale, € la zona piu antica della
cittd nonché la piazzetta piu suggestiva in
assoluto.

Colore Rosa cerasuolo.

Profumo All'olfatto il vino si presenta con
sentori molto accentuati di frutta
rossa a bacca come mora e cilie-
gia con una spinta finale legger-
mente floreale.

Gusto Al gusto risulta morbido, rotondo
e con tannini equilibrati, con una
giusta spalla acida e chiude con
note di marasca e prugna.

Abbinamenti  Antipasti di pesce della tradizio-
ne termolese, brodetto di pesce,
scisCillo arrosto di pesce, salumi e
formaggi di media stagionatura.

Uve Montepulciano
Grado 12/14 % vol. Temperatura 12-14 °C
alcolico di servizio
Zona di Termoli
produzione
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI PER 100 ML
Energia 310 kj/74 keal
Carboidrati 19
di cui zuccheri Og
Contiene piccole quantita di: Grassi, acidi grassi saturi, Proteine, Sale.
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